
T H E   W E L L E S L E Y   V A L E N T I N E ’ S 
M E N U

StarterS

Quinoa salad, beetroot hummus, heritage carrots, Goat’s curd
 Insalata di quinoa, hummus di rapa rossa, carote  formaggio di capra 

Scallops, tomato, mozzarella, basil
Cappesante alla caprese

Venison carpaccio, puffed seeds, wild herbs, parmesan
Carpaccio di capriolo, melograno, erbe selvatiche, parmigiano reggiano

MainS

Butter-poached sole, crispy asparagus, mushrooms, lemon verbena sauce
Sogliola, asparagi panati, funghi, salsa di lemon verbena

Risotto pumpkin, cuttlefish, bisque.
Risotto con zucca, seppia, bisque

Homemade Duck ravioli, beetroot, watercress puree’, jus 
Ravioli con ripieno d’ anatra, barbabietola e purea di crescione

Roasted loin of lamb, red cabbage, cassava, shallots, blackberry jus 
Lombo di agnello, cavolo rosso, manioca, scalogno e salsa di more

DeSSert

Valentine’s heart
White chocolate mousse with Cherry ice cream


